
Sombras de Oriente | Shadows of the orient
Berenjena a la brasa con salsa tarator y muhammara.

Grilled Eggplant with Tarator Sauce and Muhammara.

El susurro del mar | the whisper of the sea
Tiraditos de lubina marinados con tomates secos y holandesa de cítricos.

Sea bass Tiraditos Marinated with Sun-dried Tomatoes and Citrus Hollandaise.

Ecos del Japón | Echoes of Japan
Surtido de Sushi Moriawase.

Sushi Moriawase Assortment.

El guardián de Veracruz | the guardian of veracruz
Calamar relleno al estilo veracruzano con salsa de chile, aceite verde y alcaparrones.

Veracruz-style Stuffed Squid with Chili Sauce, Green oil, and Capers.

Llama carmesí | crimson flame

Taco de Ventresca de atún rojo braseado, crema de pistacho y ponzu de naranja.

Seared Bluefin Tuna Belly Taco with Pistachio Cream and Orange Ponzu.

Furia oscura | dark fury
Lomo de ternera con mantequilla de gochujang y nori.

Beef Tenderloin with Gochujang Butter and Nori.

El último conjuro | the final spell
Milhojas de chocolate con salsa de frutos rojos.

Chocolate Mille-feuille with Red Fruit Sauce.

Brut Nature, Albariño, Bodega Mar de Frades, D.O. Rías Baixas *

Secretos Cosecha, Godello, Bodega Ruchel, D.O. Valdeorras *

Rosado de Lágrima, Tempranillo-Garnacha, Bodega Nabal, D.O. Ribera del Duero*

Bassus, Pinot Noir, Bodega Hispano Suiza, D.O. Utiel Requena *

Vendimia Tardía, Moscatel, Bodegas Ochoa, D.O. Navarra *

MENÚ | MENU

68 € p.p. IVA INCLUIDO
+17 €PACK BODEGA

wine pAiRING pack

*Las bebidas indicadas en el menú se ofrecen exclusivamente con el Pack 
bodega. | The beverages listed on the menu are available exclusively with the 
Wine pairing pack.
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